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KUUSAMON KAUPUNKI

Kala-alan toimintaa suunnitellessa, kannattaa jo alkuvaiheessa
olla yhteydessa paikalliseen elintarvikevalvontaan

Kunta huolehtii toimialueellaan elintarvikevalvonnasta (Elintarvikelaki 297/20218§
27)

Elintarvikevalvonta voi olla siirretty yksittaisista kunnista kuntayhtymalle tai
yhteistoiminta-alueelle

Elintarvikevalvonnassa on yleensa hygieenikko- tai valvontaeldinlaakari seka
terveys- tai ympadristotarkastajat

Resurssien mukaan neuvontaa elintarvikeasioissa. Esimerkiksi neuvontakaynti
suunniteltuun elintarvikkeiden kasittelytilaan, lisaksi rakennusvalvonta voi pyytaa
lausuntoa rakennuslupaan



Kala-alan toiminnan tilat

Elintarvikehuoneistojen on oltava
pohjapiirrokseltaan,
suunnittelultaan,
rakennustavaltaan, sijainniltaan
ja kooltaan sellaiset, etta tilat
ovat helposti puhtaana
pidettavat ja hyvassa kunnossa

LVI (riittava ilmanvaihto,
viemaroinnin siivilat/
suodattimet, talousveden
vaatimukset tayttava vesi)
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Pintamateriaalit (pinnoitteet,
pellit), huom. Maalit ja rajapinnat

Tiiviit rakenteet mm. Kylmasailytystila (kylmasailytys
haittaelaintorjunnan perustana ja pakkassailytys

Tyoskentelyhygienia
(kasienpesupisteet, sosiaalitilat,
wc:t)



Kulkureitit

« Suunnittele toimintaan sopivat tilat
« Koko?

« Pelkka perkuu vai myds jalostus?
« Toiminnan rakenteellinen tai ajallinen erottaminen

« Nuottien, astioiden yms. tarvikkeiden puhdistustilat
« Ulkotilat? Onko tiiviit kontit, ettei valu pihalle esim. verta?

. Sivutuotteet, miten sailytetddan, mihin menevit? Nama tilatkin pitad pystya

puhdistamaan
« Katetut reitit esim. konttipakkaseen
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Rekisteroity vai hyvaksytty
elintarvikehuoneisto

Tilojen pitaa olla helposti puhtaana pidettavat molemmissa vaihtoehdoissa.

Elintarvikehuoneistot on pidettava puhtaina ja hyvassa kunnossa.
Suuremmat erot hyvaksyntdasioissa kuin rakenteellisissa puitteissa.

Eroina mm. muu toiminta tiloissa - hyvaksytyssa vaikeampi toteuttaa

Hyvaksytyssa elintarvikehuoneistossa tulee olla tuotantotiloissa seka niihin
johtavissa sulkutiloissa muut kuin kasikayttdiset hanat

Rakennusvalvonnasta
kannattaa tiedustella
rakennuksen
kayttotarkoitusta ja
tarvittaessa
kayttotarkoituksen
muutosta.




Muuta huomioitavaa

« Hyvat tilat helpottavat toimintaa!
» Perustana toiminnalle on kuitenkin
toimijan omavalvontajarjestelma
* Elintarvikelaki 297/2021 § 15)
* Yhteistoimintatiloissa taman vaikutus
korostuu
« Yllapidolla tarkea merkitys tilojen
puhtauteen
« Kaikki ylimaaraiset tavat pois
« Pakkausmateriaalien yms. sailytys
niille varatussa tilassa

« Nimisuojat - esim. Kitkan viisas tai
Puruveden muikku

- Lattialammitys osana Listeria
monocytogenes -bakteerin hallintaa
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Ruokavirastolla
hyvia ohjeita:

Ruokavirastolla ohjeita kala-
alan toiminnan aloittamiseen:

« Kala-alan laitoksen
perustaminen - Ruokavirasto

* Opas kala-alan laitoksen

JAUNEININNER
Ruokavirasto
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Livsmedelsverket ® Finnish Food Authority

Etusivu Ajankohtaista

Elintarvikkeet Eldimet Kasvit Laboratorio Tuet Teemat

Tietoa meista
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Etusivu Elintarvikkeet ~Elintarvikeala Elintarvikeyrityksen perustaminen ja omavalvonta Perustamisohjeet toimialoittain Kala-alan laitoksen perustaminen

Elintarvikkeet

Elintarvikeala
Ohjeet ja lainsaadanto
Alkutuotanto

Elintarvikeyrityksen
perustaminen ja
omavalvonta

Rekisterdi
elintarviketoiminta tai

hae hyvéksynté

Omavalvonta ja
jaljitettavyys

Perustamisohjeet

Kala-alan laitoksen perustaminen

N

N Haluatko perustaa kala-alan laitoksen? Télta sivulta saat opastusta toiminnan
aloittamiseen.
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Kuva: Tussitaikurit Oy

Lisatietoa

Opiskele kala-alan
laitoksen perustamiseen
liittyvia asioita tarkemmin
oppaan avulla
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https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/elintarvikeyrityksen-perustaminen-ja-omavalvonta/perustamisohjeet-toimialoittain/kala-alan-laitoksen-perustaminen/
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/elintarvikeyrityksen-perustaminen-ja-omavalvonta/perustamisohjeet-toimialoittain/kala-alan-laitoksen-perustaminen/
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/elintarvikeyrityksen-perustaminen-ja-omavalvonta/perustamisohjeet-toimialoittain/kala-alan-laitoksen-perustaminen/opas-kala-alan-laitoksen-perustamisesta/
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/elintarvikeyrityksen-perustaminen-ja-omavalvonta/perustamisohjeet-toimialoittain/kala-alan-laitoksen-perustaminen/opas-kala-alan-laitoksen-perustamisesta/
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/elintarvikeyrityksen-perustaminen-ja-omavalvonta/perustamisohjeet-toimialoittain/kala-alan-laitoksen-perustaminen/opas-kala-alan-laitoksen-perustamisesta/
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