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KALAVAPRIIKKI




Ari Hietanen
tuotekehitys-ja laatupaallikko




M E|STA Suomalainen kalaruokatalo
¥ « Perustettu 2007, kotipaikka Kuopio

KalarUOkaelﬁmykSl a | Liikevaihto ja volyymi

» 33,6 miljoonaa euroa 2025

SuomeSta,jOtta kehO’ mieli * 25,2 miljoonaa euroa 2024

* 16,1 miljoonaa euroa 2023

ja luonto VOivat hyVin. ? * 14,3 miljoonaa euroa 2022

* Tuotanto 2025, 3,4 milj kg

» Tyodntekijoita 50 + lisatydvoima

S ‘ m
Olemme kotivesien parhaimman laatukalan jas ...
kestavan ruokakulttuurin lahettilas Kalavapriikki.

» Kalaonni- ja Benella-kala brandit

L.

» Kalankasvatus Vaaraniemi Oy
tytaryhtiona

» Kalavapriikki Oy kuuluu Heino Group —

konserniin

Tuotamme puhdasta ja maukasta kalaruokaa . Osakkaat:
suomalaisesta kalasta ilolla, ymparistoa ja * Heino Group
m o o - .00 1 o » Jari Korhonen
kasityoperinteita kunnioittaen. . Jukka Laitinen

» Kari Vaaraniemi
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Naita asioita me tavoittelemme:

» 2035 koko toimitusketju hiilineutraali
« Uuden kalasukupolven rakentaja, alan nakyvin uudistaja
» Laadukkaiden ammattikeittididen arvostetuin kumppani
« Suomen kattavin kalastajien ja kasvattajien verkosto
* Eniten tekoja ja mitattavaa vaikuttavuutta

» Alan nakyvin esimerkki kannattavasta ja
vastuullisesta liiketoiminnasta.



Flavoria Innovation Festival - Kalainnovaatioviikko

Flavoria Innovation Festival on viikon mittainen innovaatiotapahtuma, jossa opiskelijat
paasevat ratkaisemaan todellisia yrityshaasteita monitieteisissa tiimeissa.

Etsimme kala-alaan liittyvia haasteita, jotka kytkeytyvat erityisesti kestavaan kehitykseen -
kyse voi olla esimerkiksi tuotekehityksesta tai prosessin uudistamisesta. Opiskelijatiimien
jasenet edustavat eri oppilaitoksia ja opintosuuntia. Ratkaisujen kehittamiseen kaytetaan
Design Sprint -menetelmaa, ja asiantuntijat ovat tiimien tukena koko viikon ajan.

katsoivat kasilla olevaa haastetta eri nakokulmasta, laatikon
ulkopuolelta, mika antoi tuoretta kulmaa antaen kimmokkeita
uusille mahdollisuuksille.

, , Tyodskentely opiskelijoiden kanssa oli erittdin innostavaa! He




VASTUULLISUUSTEKOJA

Ravinnoksi

pyrstosta paahan

Koko kala-alalla on viela parannettavaa siina, kuinka
kala hyodynnetaan elintarvikkeena. Me kaytamme jo
nyt raaka-aineen 100%:sti, eika hukkaa synny.
Paatimme kuitenkin vaatia itseltamme viela
enemman. Todellisuudessa kala on Iahes kaikkinensa
hyodynnettavissa elintarvikkeena. Siksi aloitimme
merkittavan uusien kalatuotteiden kehityksen.
Esimerkkina raaka-aineen kokonaisvaltaisesta
hyodyntamisesta ovat Kalaonni nyhtokirjolohituotteet.
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KYPSA KIRJOLOHISUIKALE
KOTIMAISESTA KALASTA
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Kalavapri
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1 problem — 2 solutions
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1 Market 2 ={g=1gle 8 Lack of Export
* Awareness * Recognition * Experience




Strategic
Partnership

1 SOLUTION
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| T e Both brands champion wellness,
Or vitality, and natural ingredients.
| * Nordic purity fits seamlessly with

Joe & the Juice's clean, modern
image.

sustainable premium protein.

e Enables new menu items like
“Nordic Protein Bowl” or “Omega-
Boost Wrap.”
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@ » Kalavapriikki fish elevates Joe &
\ the Juice bowils/wraps with

We solve their challenges, and the:

help solve ours

[ wn] PR T o vt o ds By T .S
onared larget Consun

e Urban, health-conscious,
premium buyers.

e Customers seeking balanced,
nutritious meals with functional
benefits.

Mutual Brand Elevatior

» Kalavapriikki gains internationa
visibility and identity via Joe &
the Juice's global footprint.

e Joe & the Juice enhances mer
quality and sustainability
credentials with traceable Finr
fish.




Customer

2 SOLUTION










Kalavapriikki: Fajitas-Style
Pulled Rainbow Trout Salad

Recipe by Kalavapriikki: https://www.kalaonni.fi/resepti/fajitas-nyhtokirjolohisalaatti/

1 pack Pulled Rainbow Trout, Fajitas flavor (Kalaonni), 180 g

Mixed salad leaves, e.g. iceberg or romaine

1 small can of corn

1 red bell pepper
1 dl black beans

1 avocado

100 g cherry tomatoes
1 red onion

Fresh coriander
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VASTUULLISUUSTEKOJA

Kalafest ja
uusi kalapolvi 2022

Uusi kalapolvi -teeman alla teemme asioita sen eteen,
etta jokainen suomalainen nuori saisi tutustua
kalaruokaan omilla ehdoillaan, loytaisi itselleen
mieluisan tavan syoda kalaa ja oppisi ymmartamaan,
millaiset kulutusvalinnat ovat kestavia luonnon
hyvinvoinnin kannalta.

Kalafest on Kalaonnin nakemys inspiroivasta
kotitaloustunnista. Se tutustuttaa nuoria kalaruokaan
heidan omilla ehdoillaan, helposti |lahestyttavalla ja
elamyksellisella tavalla.







