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CB Nordic:

• Horizon CSA (Coordination & 
Support Action)

• HORIZON-MISS-2022-OCEAN-01-
10: Towards local community-
driven business models: 
regenerative ocean farming

• Start: April 2023

• Duration: 3 years

• End: March 2026

• Pilot countries: DK / SE / FI

• Total Budget (100% funded): 
999.837,50€

CB Baltic:

• EMFAF PIA Baltic Flagship

• EMFAF-2023-PIA-FLAGSHIP-6-
BALTIC: Regenerative ocean 
farming in the Baltic Sea Region

• Start: October 2023

• Duration: 2 years

• End: September 2025

• Pilot countries: DK / SE / FI / + DE 
/ PL / LT / LV / EE 

• Total budget (80% co-funded) : 
749.922,34€



Inspiraatio: Blue Community Gardens in Denmark
”Meriviljelypalstat – Havskolonilotter”

Havhøst
www.havhoest.dk

”Kasvatamme, keräämme ja 
syömme meren luonnonvaroja 
vahingoittamatta luontoa. 
Uusiutuvat viljelykasvit, kuten 
merilevä, simpukat ja osterit, 
imevät ravinteita merestä, 
sitovat hiilidioksidia, luovat 
uusia vedenalaisia 
elinympäristöjä ja avaavat 
monille tuntemattoman 
syötävien elämysten 
maailman.”

http://www.havhoest.dk/
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Neither the European Union nor the granting authority can be held responsible for them.

Uudistavan vesiviljelyn määritelmämme

Syötävien vesilajien viljelynä siten, että viljelyllä on 
positiivinen nettovaikutus ympäröiviin meriekosysteemeihin.

Vår definition av regenerativ akvakultur

Odling av ätliga vattenlevande arter på ett sådant sätt att 
odlingen har en positiv nettopåverkan på de marina 
ekosystemen.
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Miksi?

• Paikallinen ruoan ja raakaaineiden tuotantoa

• Ilman lannoitteita, kemikaalia tai rehua

• Puhdistaa vedestä ravinteita ja 
epäpuhtauksia

• Lisää vesiympäristön biologista 
monimuotoisuutta

• Lisää ihmisten tietämystä 
vesiekosysteemeistä

• Lisää yhteisöllisyyttä, aktivoi ihmisiä 
ryhtymään konkreettisiin toimiin 
vesiympäristön hyväksi

Varför?

• Lokal mat- och råvaruproduktion

• Utan gödselmedel, kemikalier eller foder

• Binder näringsämnen och föroreningar från 
vattnet

• Ökar biodiversiteten i vattenmiljön

• Ökar kunskapen om vattenekosystemen

• Ökar gemenskapen, aktiverar människor till 
konkreta åtgärder för vattenmiljön



https://coolbluefuture.org/



Pikkujärvisimpukka
Anodonta Anatina
Dammussla / Duck mussel

Aloitimme tyhjästä. 

• Voimmeko syödä niitä? Miltä ne maistuvat?
• Voimmeko viljellä niitä? Miten? Missä?
• Miten suolapitoisuus, lämpötila, 

ravinnepitoisuus jne vaikuttavat niihin?
• Kuinka nopeasti ne kasvavat eri 

ympäristöissä? 



• Poimineet villisimpukoita.
• Testattu erilaisia

kelluvia/riippuvia sumppuja. 
• Parhaiten ovat toimineet

“lyhtysumput” (lantern nets)  
ostereita varten.

Mitä olemme tehneet



• Tarkistettu, miten
simpukat reagoivat
erilaisiin ympäristöihin. 

• Yhteistyö paikallisten
kalastajien ja 
kalankasvattajien kanssa.

• Testattu, miten
sumputusaika ja -paikka
vaikuttavat makuun.

• Ottaneet
laboratorioanalyysit



• Järvisimpukka on maukas ja 
syötävä virkistyksen jälkeen. 

• 2-3 viikkoa on liian vähän, 2-3 
kuukautta näyttää olevan ihan
hyvä. 

• Merivesi antaa erilaisen maun
kuin makea vesi. 

• Järvisimpukka pärjää hyvin
suolaisessa vedessä, jossa on 
3-4 promillea suolaa, mutta
emme tiedä missä on raja.

• Talvehtiminen sumpussa jään
alla toimii hyvin.

Mitä olemme oppineet



• Olemme osallistuneet erilaisiin
tapahtumiin ja järjestäneet maistiaisia



• Kokeilleet erilaisia reseptejä yhteistyössä paikallisen ravintolan kanssa.



Oct 2025: World premiere!

….or not ->



Novel food? 

Regulation (EU) 2015/2283

Art.1
• This Regulation lays down rules for the placing of novel foods on the market within the Union.

Art.3
• ‘novel food’ means any food that was not used for human consumption to a significant 

degree within the Union before 15 May 1997
• ‘history of safe food use in a third country’ … confirmed with compositional data and from 

experience of continued use for at least 25 years in the customary diet of a significant number 
of people in at least one third country

Art.4
• Food business operators shall verify whether or not the food which they intend to place on the 

market within the Union falls within the scope of this Regulation.

We need help!



• Testaamme niiden 
lisääntymistä luonnollisin 
menetelmin käyttämällä 
ahvenia.

• Testataan, missä vesissä kasvu 
on nopeinta

Tavoitteena kehittää lopulta 
toimiva tuotantomalli

Seuraavaan vaiheen



JÄRVISIMPUKAN tuotantomallin kehittäminen

Utveckling av en produktionsmodell för DAMMUSSLA

Poikastuotanto
Yngelproduktion

Kasvatus 3 kasvukautta
Tillväxt 3 säsonger

Virkistys & 
makujen kehitys
avomeressä

Rening & 
smakutveckling i
öppet hav

Korjuu
Skörd

Mahdolliset käyttötarkoitukset
• Elintarvike
• Rehu
• Lisäarvotuotteet
• Maaperän parantaminen

Hyödyt
• Ravinteiden sitominen
• Vedenpuhdistus
• Bioremediaatio

Möjliga användningsområden
• Livsmedel
• Foder
• Högvärdesprodukter
• Jordförbättring

Nytta
• Binder näringsämnen
• Vattenrening
• Bioremediering

Univ. Of Jyväskylä / Ville Julkunen
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